
Überbackene Quetschkartoffeln 

 
 

Zutaten für 6 – 8 Stück: 
 
- 6 kleine – mittlere Kartoffeln 
- 100g Cheddar Käse gerieben 
- 60g fein geschnittener roher Schinken 
- 150g Schmand oder saure Sahne 
- Pommes & Wedges Gewürzsalz 
- etwas Olivenöl 
 
 
 
 
 
 
Zubereitung: 
 
Kleine und möglichst gleichgroße, saubere Kartoffeln waschen und mit 
der Schale bissfest garen. 
Abgießen und auf ein mit Olivenöl beträufeltes Backblech legen. 
 
Die Kartoffeln mit einem Kartoffelstampfer oder der flachen Hand 
drücken, sodass sie ordentlich platt, aber noch zusammenhängend sind. 
 
Dann kräftig mit dem Pommes & Wedges Gewürzsalz würzen und mit 
etwas Olivenöl beträufeln.  
 
Den geriebenen Cheddar gleichmäßig auf den Kartoffeln verteilen. 
Mit dem Schinken toppen. 
 
Im vorgeheizten Backofen bei 200⁰C Ober – und Unterhitze ca. 15 min 
lang backen. 
 
Mit etwas Schmand oder saurer Sahne anrichten. 
 
 


